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Innovacio i Seguretat Alimentaria

Grau en Innovacid i Sequretat Alimentaria (240 crédits; durada minima 4 anys; nombre de places ofertes: 40)

e,
ECTS per tipus de matéria Total

Assignatures obligatories 189 Reconeixement academic o optatives §

Practiques externes o optatives 15 Treball final de grau 15

Optatives 15 Total 240

ASSIGNATURES AL LLARG DE LA CARRERA

1r semestre 2n semestre
Fisica 1 6 |Matematiques 6
Quimica 6 | Estadisticaiinformatica 6
Biologia 6 | Microbiologia general 6
Bioquimica 6 | Fisica2 6
Matéries primeres 6 |Empresa 6
Bioguimica dels aliments 6 | Ingredients i aliments funcionals 5
Microbiologia i parasitologia dels aliments 5 | Dietética i alimentacid 5
o Operacions hasiques d'aliments 6 | Tecnologia dels processos alimentaris 5
S | Nutricid humana 6 | Contaminacid abiotica i toxicologia alimentaria 5
~ Quimica analitica 5 | Higiene dels aliments 5
Reconeixement de crédits 2 | Analisis dels aliments i control de qualitat 5
Total 30 | Total 30
Alimentacid i salut 5 | Millora de I'impacte ambiental en la indUstria alimentaria | 5
Legislacid i deontologia 5 | Automatitzaci6 i control de processos en les agroinddstries | 6
n Innovacié en envasos 5 | Biotecnologia aplicada a la inddstria alimentaria 5
§ Seguretat alimentaria | 5 | Qualitat i assegurament de la qualitat alimentaria 5
™ | Comercialitzacié 5 | Marqueting 5
Tecnologia culinaria i noves tecnologies 5 | Reconeixement de credits 4
Total 30 | Total 30
Desenvolupament de nous productes alimentaris | 5 | Practiques externes o optatives 15
¢« | Seguretatalimentaria Il 5 | Treball final de grau 15
S | Innovacié i emprenedoria 5
= | Optatives 15
Total 30 | Total 30
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