
Innovació i Seguretat Alimentària

Grau en Innovació i Seguretat Alimentària (240 crèdits; durada mínima 4 anys; nombre de places ofertes: 40)

ESTRUCTURA GENERAL 

ECTS per tipus de matèria Total
Assignatures obligatòries 189 Reconeixement acadèmic o optatives 6
Pràctiques externes o optatives 15 Treball final de grau 15
Optatives 15 Total 240

ASSIGNATURES AL LLARG DE LA CARRERA
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 cu

rs

1r semestre 2n semestre
Física 1 6 Matemàtiques 6
Química 6 Estadística i informàtica 6
Biologia 6 Microbiologia general 6
Bioquímica 6 Física 2 6
Matèries primeres 6 Empresa 6
Total 30 Total 30
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Bioquímica dels aliments 6 Ingredients i aliments funcionals 5
Microbiologia i parasitologia dels aliments 5 Dietètica i alimentació 5
Operacions bàsiques d’aliments 6 Tecnologia dels processos alimentaris 5
Nutrició humana 6 Contaminació abiòtica i toxicologia alimentària 5
Química analítica 5 Higiene dels aliments 5
Reconeixement de crèdits 2 Anàlisis dels aliments i control de qualitat 5
Total 30 Total 30
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Alimentació i salut 5 Millora de l’impacte ambiental en la indústria alimentària 5
Legislació i deontologia 5 Automatització i control de processos en les agroindústries 6
Innovació en envasos 5 Biotecnologia aplicada a la indústria alimentària 5
Seguretat alimentària I 5 Qualitat i assegurament de la qualitat alimentària 5
Comercialització 5 Màrqueting 5
Tecnologia culinària i noves tecnologies 5 Reconeixement de crèdits 4
Total 30 Total 30
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Desenvolupament de nous productes alimentaris 5 Pràctiques externes o optatives 15
Seguretat alimentària II 5 Treball final de grau 15
Innovació i emprenedoria 5   
Optatives 15   
Total 30 Total 30
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